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D A S H  K it  C H E n
‘Good Food e Good 
Beer’ il motto del locale 
torinese: negli spazi 
industriali di un’ex 
tipogra�a si degustano 
birre artigianali  
e ricette gourmet,  
dalle tapas di gambero 
ai ricci di mare  
e asparagi. So�sticato 
l’ambiente in stile 70, 
dove l’architetto Fabio 
Fantolino contrappone 
il raw di cemento  
e mattoni a vista alla 
preziosità di ottoni, 
marmi e velluti.  

 dashkitchen.it

O L I V O
Cannonau, pecorino 
e malloreddus:  
Londra importa i 
sapori della Sardegna 
in un ristorante tutto 
ispirato al folklore 
dell’isola. Sardo 
anche il progettista, 
l’architetto Pierluigi 
Piu, che disegna 
bassorilievi in pietra 
naturale grigio Fossena, 
minuziosamente 
cesellati come arazzi a 
riprodurre la tecnica 
di tessitura artigianale 
locale, detta ‘a pibiones’. 

 olivorestaurants.com
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OBERHO      L Z
Sulle Dolomiti lo chef 
Franz rivisita le specialità 
montane, da assaporare 
in un’architettura 
contemporanea sotto 
le arcate di abete 
rosso aperte su vetrate 
panoramiche. Il rifugio  
a quota 2.096 metri è  
un progetto dello studio 
di Peter Pichler, allievo 
di Zaha Hadid, con Pavol 
Mikolajcak. Raggiungibile 
con la seggiovia di 
Obereggen, a Nova 
Ponente, è aperto dal 24 
giugno all’8 ottobre. 

 oberholz.com

BR  O nt  E
È già un culto il bar & 
restaurant affacciato su 
Trafalgar Square, con 
doppia cucina britannica 
e asiatica. Da provare il 
Bronte Burger. Gli spazi 
li �rma Tom Dixon, che 
dà vita a un ‘Cabinet  
of Curiosities’ completo 
di teche con minerali e 
manufatti. Eclettico il mix 
di materiali: seminato, 
granito, cemento rosa, 
peltro. Luci e arredi  
di sua produzione  
o creati ad hoc come  
i divani in pelle verde. 

 bronte.co.uk
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